
Huile anti-adhérence pour grille de cuisson

Étonnez vos invités avec des côtelettes d'agneau grillées, des
enchiladas au poulet ou de la bavette. Avant de placer les aliments
sur le barbecue, aspergez la grille d'un peu d'huile anti-adhérence
Weber® pour éviter que la viande n'attache. En faisant cela, vous
protégerez également la grille, et vous vous rapprocherez de la
perfection.

Code Cond.

Pulvérisateur de 200ml214262
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