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Les pellets (granulés de bois) SmokeFire ont été soigneusement
crées pour un barbecue exceptionnel. Congus pour sublimer la
saveur de vos aliments sans liants, juste un authentique godt boisé.
34 % érable, 33 % hickory, 33 % cerisier. Equilibré et savoureux
- Lo avec un fini doux et sucré. Se marie bien avec: beeuf, volaille, porc,

weber 1 agneau, gibier, fruits de mer, légumes, patisseries et pizza

SmokeFlie

» BLEND

® % ALL-NATURAL HAROWOOD PELLETS
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AUTHENTIC WOOD FIRED FLAVDE
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Code Cond.

214093  Sac de 9kg

55 rue Ampere - ZI Les Milles
UINCAILLERIE 13593 Aix-en-Provence 4W57321

IxnISE www.quincaillerie-aixoise.fr Derniére mise & jour 09/12/2025




